SPEISEPLAN - WOCHE 31 \ o, ‘ . os
27.07.2026 - 31.07.2026 ; die kitakuche

MONTAG

Spinatknodel 5¢-M und Kartoffelknodel £ mit ChampignonsoBe "5

Frisches Tagesobst

Ungarische Gulaschsuppe * (Rind) mit Kartoffelwlrfel und Kaisersemmel -

Naturjoghurt ™ mit Knusper-Musli-Waldfrucht &

Allergene:
GL = Gluten M = Milch SCHA = Schalenfrichte
ER = Erdnuss SE = Senf SCHA1 = Haseln(isse
E = Eier SEL = Sellerie SCHA2 = Walnisse
; ; FGL i SEL ; 5 em M10 X
Bio-Rigatonelli ®- mit TomatensoBe >*- und geriebenem Kase EEERa 2(5)5 =Ss?ssm;amen A o el
. . . . KT = Krebstiere = S0jabohnen _ - .
- - E.SE - 2 . SCHW= Sulfit Schwefeldioxid)
Blattsalat der Saison mit Senf-Honig-Dressing LU = Lupinen HO = Hilsenfrichte - Lot >
DON N ERST AG Zusatzstoffe:
1 = Nitritpokelsalz 6 = Geschwefelt
2 = Phosphat 7 = SUBungsmittel
. . . 3 = Antioxidationsmittel 8 = Farbstoffe

Hackballchen (Pute) &€ mit Paprika-RahmsoBe "t und Salzkartoffeln 4 = Geschmacksverstarker 9 = Phenylalaninquelle

5 = Konserviert 10 = Schutzatmosphére

Frisches Tagesobst

FREITAG Anderungen am Speiseplan behalten wir uns vor.

Hinweis zur Kennzeichnungspflicht von Allergenen: in unserem Speiseplan sind
die potenziell Allergie auslésenden Zutaten vermerkt. Trotz groBter

U berbackenes Kartoffelgratin mit Karottenwu rfel E,M Sorgfalt kann die MOgllChkelt der Produktﬂbertragung nicht 100%
ausgeschlossen werden. Daher ist es moglich, dass evtl. Spuren von Allergenen
Blattsalat der Saison mit French-Dressing &°¢ WETETERN SR KERTE.
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