SPEISEPLAN - WOCHE 40 PR T, o -
28.09.2026 - 02.10.2026 ; die kitakuche

MONTAG

Kartoffel-Karottensuppe & mit frischem Kerbel

Kaiserschmarrn ohne Rosinen 5™ mit Apfelmus * und Puderzucker

Gebratene Hahnchenbrust natur in heller RahmsoBe ™, dazu Kartoffelptree ™

Frisches Tagesobst

Allergene:
GL = Gluten M = Milch SCHA = Schalenfrichte
ER = Erdnuss SE = Senf SCHA1 = Haseln(isse
) . . . . E = Eier SEL = Sellerie SCHA2 = Walniisse
Spatzle-Gemuse-Pfanne ¢ mit BratensoBe (vegan) und frischem Schnittlauch EEERa SES =Sesamsamen  scHA3 = Mandeln
irsi i KT = Krebstiere SO = Sojabohnen _ . .
- M - 2 . SCHW= Sulfit Schwefeldioxid)
Pfirsich-Quarkspeise LU = Lupinen HU = Hillsenfriichte . —\ v o o
DON N ERST AG Zusatzstoffe:
1 = Nitritpokelsalz 6 = Geschwefelt
2 = Phosphat 7 = SUBungsmittel
Paniertes Seelachsfilet 5" mit Krauter-Frischkase-Dip V', dazu Salzkartoffeln 3 = Antioxidationsmittel 8 = Farbstoffe
4 = Geschmacksverstarker 9 = Phenylalaninquelle
Gemusesticks 5 = Konserviert 10 = Schutzatmosphére

FREITAG Anderungen am Speiseplan behalten wir uns vor.

Hinweis zur Kennzeichnungspflicht von Allergenen: in unserem Speiseplan sind
. . L. 6L s - SEL die potenziell Allergie auslésenden Zutaten vermerkt. Trotz groBter
Bio-Spirelli-Tricolore - mit Tomaten-Basilikum-SoBe Sorgfalt kann die Moglichkeit der Produktibertragung nicht 100%
ausgeschlossen werden. Daher ist es moglich, dass evtl. Spuren von Allergenen

EM,SE vorhanden sein kénnen.

Blattsalat der Saison mit American Style-Dressing
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